
VEGGIE BOOS TER BOWL    GF . . . . . . . . . . . . . . .
Falafel, quinoa, avocat, crudités & légumes, vinaigrette soja
Falafel, quinoa, avocado, crudités & vegetables, soy dressing

CHICK EN BOO S TER BOW L GF . . . . . . . . . . . . . . .
Poulet mariné, quinoa, avocat, crudités & légumes,           
vinaigrette soja
Marinated chicken, quinoa, avocado, crudités & vegetables,          
soy dressing

OCE A N BOO S TER BOW L GF . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Homard, quinoa, avocat, crudités & légumes, vinaigrette soja
Lobster, quinoa, avocado, crudités & vegetables, soy dressing

BR EITLING SUMMER S A L A D    GF . . . . . . . . . .
Tomates, stracciatella, basilic, pickles
Tomatoes, stracciatella, basil, pickles

28 CHF

28 CHF

35 CHF

23 CHF

STARTERS FOR SHARING

PITA & DIP S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Caviar d’aubergine, Yaourt frais aux herbes, Caviar féta 
poivrons et pain pita
Eggplant caviar, Fresh yoghurt with herbs, Feta peppers 
caviar and pita bread

C OL D CU T S & CHEE SE SELECTION GF . . . . .
Viande séchée et gruyère suisse affiné
Dried beef meat and aged Swiss gruyere

24 CHF

32 CHF

SANDWICHES

PA NINO TICINE SE    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pain pinsa toasté, légumes grillés, stracciatella, pesto, tomates 
séchées, roquette
Pinsa bread toasted, grilled vegetables, stracciatella, pesto,
sun-dried tomatoes, arugula

CHICK EN BR IOCHE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Brioché de poulet, curry tandoori, mayonnaise, roquette fraîche
Chicken, tandoori curry, mayonnaise, arugula, brioche

S WIS S GR IL L ED H A M & CHEE SE . . . . . . . . . .
Jambon, gruyère suisse, cheddar                                                      
(Option végétarienne sans jambon    )
Cooked ham, Swiss gruyere, cheddar                                                 
(Veggie option without ham    )

L OB S TER BR IOCHE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Brioché de Homard, céleri-rave, cébette, mayonnaise 
Lobster, celeriac, spring onions, mayonnaise, brioche

22 CHF

24 CHF

23 CHF

34 CHF

DESSERTS

CHOC OL ATE F ONDA N T GF . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fondant au chocolat, glace vanille bourbon
Molten chocolate cake, bourbon vanilla ice cream

PINE A PPL E C A R PAC CIO    GF . . . . . . . . . . . . . .
Carpaccio d’ananas, sorbet

TA R TE TATIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tarte aux pommes, glace vanille bourbon
Apple Tatin Tart, bourbon vanilla ice cream

C A F É GOUR M A ND . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Boisson chaude au choix, accompagnée de nos petits desserts
Hot drink of your choice, with our selection of desserts

13 CHF

13 CHF

13 CHF

15 CHF

 VEGE TARIAN     GF  GLUTEN FREE      VEGAN

Prices are in CHF and TVA is included

PL AT & PA S TA DU JOUR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Demandez à notre équipe le plat et la pasta du jour
Ask our team for the dish and the pasta of the day

25 CHF

* SERVED WITH MESCLUN SAL AD MIX

HEALTHY CORNER

S TA R TER F OR 2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2 Mini brioches de homard, 2 Mini brioches de tartare de 
boeuf, Yaourt frais aux herbes & pain pita
2 Mini lobster brioche, 2 Mini beef tartare brioche, Fresh 
yoghurt with herbs & pita bread

28 CHF

SIDE DISHE S    GF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 CHF
*MESCLUN SALAD MIX          *FRENCH FRIES

LUNCH

En cas d'allergies, merci de vous adresser à notre équipe


