
S OME S T OR Y T E L L ING 

At Breitling Kitchen, we take great care in selecting only the freshest 
ingredients for our culinary creations. We are committed to sourcing  

our products from nearby areas to support the local community  
and reduce our carbon footprint. By doing so, we not only bring the best 

ingredients to your table but also promote sustainability. From the first bite  
to the last, you’ ll taste the difference that comes from using locally sourced, 

high-quality ingredients.



BREITLING VALUES

THE HOMEMADE LABEL:

PROVENANCE & INFORMATION

 V E GE TA R I A N     GF  GL U T E N F R E E     V E G A N

A L L OUR P R ODUC T S A R E HOME M A DE F R OM OUR K I T C HE N A ND 
T HE R E C IP E S A R E C R E AT E D ON S I T E . 

L A B E L FA I T M A I S ON :  T OU S NO S P R ODUI T S S ON T I S S U S DE NO S 
C UI S INE S E T NO S R E C E T T E S S ON T É L A B OR É E S S UR P L A C E .

FISH/MEAT ORIGINS 

BEEF (CH) / VEAL (CH) / LAMB (CH) CHICKEN (FR) / FISH OF THE DAY (EU) / LOBSTER (CAN)

ORIGINES POISSONS / VIANDES

BOEUF (CH) / VEAU (CH) / AGNEAU (CH) / POULET (FR) / FISH OF THE DAY (UE) / HOMARD (CAN)

Prices are in CHF and VAT is included 
Payment by credit card or Twint only. Thank you for your understanding



MENU OF THE DAY
DI S H OF T HE D AY  —  25  C H F 

Plat du jour —  25 CHF

◆

S TA R T E R + DI S H OF T HE D AY  
OR DI S H OF T HE D AY + DE S S E R T —  35  C H F

Entrée + plat du jour  ou  Plat du jour + dessert  —  35 CHF 
◆

S TA R T E R + DI S H OF T HE D AY  
+  DE S S E R T —  45 CHF 

Entrée + plat du jour + dessert  — 45 CHF 

S TA R T E R

CREAM OF PEA SOUP  
OR MIMOSA EGG 

DE S S E R T

CRÈME BRULÉE  
OR STR AWBERRY MILLEFEUILLE

DI S H OF T HE D AY (S E R V E D F OR L UNC H)

MONDAY Fish-of-the-day poke bowl, rice, mango, radish, edamame
Poisson du jour poke bowl, riz, mangue, radis, edamame

TUESDAY Vitello tonnato, veal, tuna mayonnaise, sundried tomato and olives
Vitello tonnato, noix de veau, mayonnaise au thon, vierge de tomates séchées et olives 

WEDNESDAY Lamb shoulder couscous, semolina, vegetables, broth, vegetable crisps 
Couscous d' épaule d’agneau, semoule, légumes, bouillon, chips de légumes

THURSDAY Pulled beef burger, salad, pickles, BBQ sauce, potato wedges
Pulled beef burger, salade, pickles, sauce BBQ, potato wedges

FRIDAY Fish-of-the-day tartare, wasabi ice cream, vegetable crisps 
Poisson du jour en tartare , glace wasabi, chips de légumes

SATURDAY Beef carpaccio, spinach and basil pesto, sundried tomato virgin olive, capers
Carpaccio de bœuf, pesto épinards et basilic, vierge de tomates séchées olives, câpres



BREITLING KITCHEN MENU

SHARING PLATES

P I TA & DIP S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Guacamole de petit pois, tzatziki pomme granny smith, houmous de poivrons et pain pita  
Granny smith apple tzatziki, green pea guacamole, pepper hummus, pita bread 

C OL D C U T S & C HE E S E P L AT T E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Viande séchée et gruyère suisse affiné   
Dried beef meat and aged Swiss gruyere

28 CHF

33 CHF

STREET FOOD TEMPTATIONS

MOR TA DE L L A C I A B AT TA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pain ciabatta , mortadelle, stracciatella, pistaches concassées, roquette 
Ciabatta bread, mortadella, stracciatella, crushed pistachio, arugula salad

C HIC K E N B R IOC HE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Brioché de poulet, mayonnaise au tahiné, moutarde à l’ancienne
Chicken, brioche, tahini mayonnaise, wholegrain mustard

L OB S T E R R OL L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Homard, mayonnaise et pickles d’oignons rouges
Lobster, mayonnaise and pickled red onions

26 CHF

26  CHF

38 CHF



* PIL AF RICE * POTATO WEDGE S * SUCRINE LE T TUCE

S IDE DI S HE S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 CHF

STARTERS & MAINS

MIMO S A E GG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Œufs durs, mayonnaise sriracha, huile verte
Hard-boiled eggs, sriracha mayonnaise, green oil

C R E A M OF P E A S OUP   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Velouté petit pois glacé, crème yuzu
Cream of pea soup with yuzu cream

B R E I T L ING S A L A D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Poulet, asperges, radis, petits pois, sucrine, roquette et vinaigrette miel moutarde

Chicken, asparagus, radish, pea, sucrine and arugula lettuce, honey-mustard dressing 

S UP E R OC E A N TA R TA R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Poisson du jour, glace wasabi et chips de légumes 
Fish of the day, wasabi ice cream and vegetable crisps

T R UF F L E D M A C A R ONI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Coquillettes au jambon et à la truffe (option végétarienne sans jambon)
Truffled macaroni with ham (vegetarian option without ham)

B R E I T L ING B E E F TA R TA R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bœuf, glace à la moutarde et potato wedges
Beef, mustard ice cream and potato wedges

13 CHF

24 CHF14 CHF

26 CHF16 CHF

32 CHF22 CHF

28 CHF

34 CHF

STARTER MAIN



SWEET FINISH

P R OF I T E R OL E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chou, glace vanille Bourbon, sauce chocolat
Chou, Bourbon vanilla ice cream, chocolate sauce

C R È ME B R UL É E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Miel, chartreuse flambée
Honey and chartreuse flambée

S T R AW B E R R Y MIL L E F E UIL L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Fraises, crème citron et basilic, agrumes  
Strawberries, lemon and basil cream, citrus

15 CHF

13 CHF

13 CHF

C A F É GOUR M A ND  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Boisson chaude au choix, accompagnée de nos petits desserts 
Hot drink of your choice, with our selection of desserts

15 CHF



BREITLING DRINKS MENU

SIGNATURE COCKTAILS

MOCKTAILS (COCKTAILS SANS ALCOOL)

B R E I T L ING S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Liqueur de Chambord, prosecco, eau pétillante 
Chambord liqueur, prosecco, sparkling water

OC E A N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tequila, citron vert, jus de pomme, ginger beer, 
Curaçao bleu 

Tequila, lime, apple juice, ginger beer, blue 
Curaçao

C L OUD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cognac, jus d’orange, caramel, champagne 
Cognac, orange juice, caramel, champagne

18

20

24

B R E E Z E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vodka, menthe glaciale, citron vert, ginger beer
Vodka, icy mint, lime, ginger beer

S PA R K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gin, Abricotine, grenadine, eau pétillante
Gin, Abricotine, grenadine, sparkling water 

FA S HION F OG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rhum Bacardi 8 ans, Kahlua, fumé au tabac  
à cigare 
Bacardi 8-year-old rhum, Kahlua Coffee 
liqueur, smoked with cigar tobacco

18

20

24

V IR GIN S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Martini vibrante, jus de pamplemousse, 
eau gazeuse 
Martini vibrante, grapefruit juice, 
sparkling water

R A IN F OR E S T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fruits de la passion, jus de pamplemousse, 
citron vert, caramel 
Passion fruit, grapefruit juice, lime, caramel 

13

13

V IR GIN MO JI T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Limonade, citron vert, menthe, sucre
Lemonade, lime, mint, sugar

13



A P E R OL S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

CLASSIC COCKTAILS

C H A MB OR D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J A GE R ME I S T E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C H A R T R E U S E V E R T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A B R IC O T INE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W IL L I A MINE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C OGN A C HE NNE S S Y XO  . . . . . . . . . . . . . . . . .

12

12

15

15

15

45

APERITIFS & LIQUEURS

R E D M A R T INI   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R IC A R D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A M A R E T T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

GE T 2 7  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A IL E Y S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A HL U A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9

9

10

10

10

12

HUGO S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

GIN

NE GR ONI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A S IL S M A S H . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

GIN F I Z Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L ONDON MUL E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R HUM

MO JI T O (CLASSIC OR STRAWBERRY) 

MO JI T O C H A MPA GNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D A ÏQUIR I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A Ï  TA Ï  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

19

19

19

19

19

22

19

19

V ODK A

P OR N S TA R M A R T INI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E S P R E S S O M A R T INI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B L OODY M A R Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MO S C O W MUL E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T E QUIL A

MARGARITA (CLASSIC OR STRAWBERRY) 

ME X IC A N MUL E. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W HI S K Y

B UL L E I T M A NH AT TA N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

OL D FA S HIONE D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

19

19

19

19

19

19

19

19



SPIRITS  (4CL)

* Coke * Coke Zero * Sprite * Organics: Ginger beer, 
Tonic, Purple berry tonic

S IDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . +3

GIN

B OMB AY S A P P HIR E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

HE NDR IC K ' S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LV X  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MONK E Y 47  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T HE G A R DE NE R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DE U X F R E R E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

RHUM 

B A C A R DI C A R TA B L A NC A  . . . . . . . . . . . . . .

B A C A R DI C A R TA NE GR A  . . . . . . . . . . . . . . . .

K R A K E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DON PA PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Z A C A PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

TEQUILA

C A Z A DOR E S B L A NC O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A Z A DOR E S R E P O S A DO  . . . . . . . . . . . . . . . .

DON JUL IO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

PAT R ON S ILV E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C L A S E A Z UL R E P O S A DO . . . . . . . . . . . . . . . .

15

17

17

18

18

21

15

16

17

20

23

15

18

18

18

45

VODKA 

B E L O W 4 2  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

GR E Y GOO S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B E L UG A GOL D L INE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

WHISKY

S INGE L M A LT

OB A N 14 A N S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L A G AV UL IN 16 A N S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B L E ND

C HI VA S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B L A C K L A B E L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MONK E Y S HOUL DE R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B OUR B ON

J A C K D A NIE L' S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W OODF OR D R É S E R V E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B UL L E I T B OUR B ON.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J A PA NE S E W HI S K Y

NIK K A F R OM T HE B A R R E L . . . . . . . . . . . . .

HIBIK I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15

17

21

23

25

20

20

22

18

20

20

23

28



BREITLING BEVERAGES MENU

SOFT DRINKS

C OK E (33CL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

C OK E Z E R O (33CL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P R I T E (33CL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

OR G A NIC S (25CL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Ginger beer ◆ Tonic ◆ Purple berry tonic

R E D B UL L (25CL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

7

7

7

7

7

HOME M A DE IC E T E A (25CL) . . . . . . . . . . . . . .  

Thé froid maison hibiscus / menthe 
Homemade mint / hibiscus ice tea

F R UI T JUIC E S (25CL)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Jus de fruits : Pamplemousse  ◆  Pomme  
◆ Cranberry  ◆  Orange  ◆  Ananas 
Grapefruit  ◆  Apple  ◆  Cranberry ◆  Orange  
◆ Pineapple

FILTERED STILL / SPARKLING WATER (50CL)

We serve high-quality filtered water to protect  
the environment. Our system reduces CO2 
consumption by minimizing transportation, bottle 
production and recycling. 

9

7

5



DRAFT BEERS 2 5 C L 5 0 C L 5 0 C L2 5 C L

P E R ONI B L ONDE . . . . . . . . . . . . . . .

GR OL S C H B L A NC HE  . . . . . . . . .

PA N A C HE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

139

139

139

MON A C O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P IC ON  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

139

1410

BEERS

E S P R E S S O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C OF F E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DOUBLE E SPRE S SO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A P P UC C INO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R E N V E R S É . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

5

5

7

7

7

 A lmond, soy and oat milk substitutes available.

L AT T E M A C C HI AT O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
C A R A ME L

M AT C H A L AT T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

IC E D C OF F E E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T E A S & HE R B A L T E A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

English breakfast  ◆  Green tea  ◆  Four red fruits 
◆  Verbena

9

9

9

7

HOT BEVERAGES



BREITLING WINES MENU

* Vintages subject to change

RED WINES (75 CL)

FRANCE BORDEAUX

C H ÂT E AU H A U T-R E Y S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Château Haut-Reys, 2019*, Merlot, Cabernet, 
Graves

C L A R E NDE L L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
IN S P IR É PA R H AU T-B R ION 

Cabernet Sauvignon, Merlot

C H ÂT E AU L A L A GUNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Château La Lagune, 2015, Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Haut Médoc

65

95

138

FRANCE RHÔNE

C Ô T E S DU R HÔNE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Maison Les Alexandrins, 2020*, Granche, Syrah

C H ÂT E A UNE UF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
DU PA P E L A B E R N A R DINE

Michel Chapoutier, 2020, Grenache, Syrah, 
Mourvèdre

C Ô T E R Ô T IE L E S 3 B R UNE S . . . . . . . . . . .

Domaine Faury, Syrah, Viognier

58

105

139

WINES BY GLASS (1 DL)

W HI T E W INE S

T O S A P INO T GR IGIO  Italy . . . . . . . . . . . . . . .

C H A S S E L A S DE S AT IGN Y Geneva . . . .

C H A B L I S ,  B R OC A R D  France . . . . . . . . . . . .

R O S É W INE 

MIR AVA L ,  C Ô T E DE P R O V E NC E . . . . . . .

13

13 

15

13

R E D W INE S

C H ÂT E A U H A U T R E Y S Bordeaux . . . . .

NERO D’AVOLA, MISTRAL ROSSO Italy 

PINOT NOIR LES CURIADES Geneva . . .

13

13

15



* Vintages subject to change

FRANCE BURGUNDY

ME R C UR E Y V IE IL L E S V IGNE S  . . . . . . . .

Domaine Chartons, 2020, Pinot Noir

NUI T S S T GE OR GE S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
1E R C R U AU X C H A IGNO T S

Domaine Alain Michelot, 2014, Pinot Noir

V O S NE-R OM A NÉ E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
1E R C R U L E S S UC HO T S

Domaine Michel Noëllat, 2019, Pinot Noir

85

149

235

SWITZERLAND

G A M AY C HOUL LY S É L E C T ION 
V IE IL L E S V IGNE S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Domaine des Abeilles d'Or, 2018*, Gamay, 
Geneva

C UR I A DE S P INO T NOIR  . . . . . . . . . . . . . . . . .

Domaine les Curiades, 2022*, Pinot noir, 
Geneva

T E R R E A LT E R O S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gialdi Vini, 2021*, Merlot, Tessin

L E S R OM A INE S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Les Frères Dutruy, Pinot Noir, Gamay, 
Gamaret, Garanoir, Terre-Sainte

C OR N A L IN "A GU A R E S " . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Thierry Constantin, 2021, Cornalin, Valais

L E S GR A ND ’ V IGNE S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
C H ÂT E A U D ’A U V E R NIE R 

Château d’Auvernier, Pinot Noir, Neuchâtel

57

64

65

89

95

135

ITALY

NE R O D ’AV OL A IG T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tenuta Vasari, Mistral Rosso, Sicily

C HI A N T I C L A S S IC O " R UBIOL O " . . . . .

Gagliole, 2020*, Sangiovese, Tuscany

B A R OL O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cascina Ballarin, Alberto Ballarin, Nebbiolo, 
Piedmont

55

65

129



* Vintages subject to change

WHITE WINES (75 CL)

SWITZERLAND

C H A S S E L A S DE S AT IGN Y . . . . . . . . . . . . . . .

Domaine des Abeilles d'Or, 2022*, Chasselas, 
Geneva

A L IGO T É 1E R C R U T R A DI T ION  . . . . . . . .

Domaine de Beauvent, 2022*, Aligoté, Geneva

R IE S L ING S Y LVA NE R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Aagne, Riesling, Sylvaner, schaffhouse

P R OME S S E DE P L A I S IR  . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cave des Promesses, 2022*, Petite Arvine, Valais

C H A R DONN AY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
L E S F R E R E S DU T R U Y 

Chardonnay, Terre-Sainte

57

65

75

79

82

ITALY

T O S A P INO T GR IGIO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Azienda Agricola Monte Del Fra, 2022*, 
Pinot Grigio, Veneto

E T N A BI A NC O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Massimo Lentsch, Carricante, Sicily

58

75

FRANCE

SAUVIGNON LE S FRUIT S SAUVAGE S .

Abbotts & Delaunay, Sauvignon Blanc, Languedoc

CHARDONNAY LES FRUITS SAUVAGES .

Abbotts & Delaunay, 2022*, Chardonnay, 
Languedoc

M A C ON L A R OC HE-V INE U S E  . . . . . . . . . .

Domaine Normand, 2021*, Chardonnay, 
Burgundy

P OUIL LY F UME C L O S DE S C R IO T S  .

Christian Salmon, 2022*, Sauvignon blanc, 
Loire

C H A B L I S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Domaine Jean-Marc Brocard, Chardonnay, 
Bourgogne

S A NC E R R E L E C HE NE M A R C H A ND  . .

78 Pascal Jolivet, 2021*, Sauvignon blanc, 
Loire

ME UR S A ULT L E S T IL L E T S  . . . . . . . . . . . . .

Domaine Bouzereau, 2021, Chardonnay, 
Burgundy

55

58

68

72

75

89

139



ROSÉ WINE

FRANCE 

MIR AVA L BOUTEILLE 75CL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Famille Perrin, 2022, Syrah, Grenache, 
Cinsault, Côte de Provence

MIR AVA L MAGNUM 150CL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Famille Perrin, 2022, Syrah, Grenache, 
Cinsault, Côte de Provence

75

149

MIR AVA L JEROBOAM 300CL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Famille Perrin, 2022, Syrah, Grenache, Cinsault, 
Côte de Provence

MIR AVA L MATHUSALEM 600CL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Famille Perrin, 2022, Syrah, Grenache, Cinsault, 
Côte de Provence

299

699

CHAMPAGNE

L AURENT-PERRIER BRUT VERRE 1DL  . . . .

L AURENT-PERRIER BRUT BTL. 75 CL  . . . .

L AURENT-PERRIER ROSÉ BTL. 75 CL . . . . .

L AURENT-PERRIER BTL. 75 CL  . . . . . . . . . . . . .  
CUVÉE GR AND SIÈCLE 

18

120

195

290

DOM PERIGNON BTL. 75 CL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LAURENT-PERRIER BRUT MAGNUM 150CL  .

LAURENT-PERRIER ROSÉ MAGNUM 150CL  . .

LAURENT-PERRIER BRUT JEROBOAM 300 CL  

350

230

370

420

* Vintages subject to change




